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il

Je choisis

Mafaldine
Fusilli col buco
Gigli Rlcci

Radiatori

— ma forme de pate —

Panais et pomme de terre

Brusenatines

(petite bruschetta sur du pain baguette)

LES

\VeloutexdUiimomenis

Houmous, herbes fraiches, pois chiches grillés [ 4€
Jambon serrano, pesto de tomates séchées [ 5€

Mousse de chevre, chutney d'oignon au balsamique,
chdtaignes [ 4€

Boissons froides

Evian [/ 2,5€

San Pellegrino / 3€
Citronnade maison 33cl/ 2,5€
Thé glacé maison 33cl /[ 2,5€
Soda 33cl/ 3€

Venezzio 20c [ 4€

Boissons chaudes
Expresso [ 2,5€
Noisette [ 3€

Double expresso [ 4€
Cappuccino [ 4€
Chocolat chaud / 4€
Thé [ 3€

SOUILLANTES emm

2o

s

DoOUE
Geulrs

Tiramisu
du moment

Je choisis ma sauce

Salsa Verde au cheddar
Poulet Cajun (+1€)
Confit de beoeuf a la sauce tomate (+2€)

Sauce fromage a raclette au siphon

N

Café et pralines

roses [ 5,5€

Cake

du moment

Choco choco [/ 3,5€

8o

~Je choisis mes toppings-~

Lard grillé
Emmental rapé
Parmesan rapé

Capres frits
Poudre d'olives noires
Herbes fraiches
Chapelure croustillante
Noix
Noisettes

. ( 1 topping inclus

( Topping supp. 1,5€

Tarte citron [ 4€
Barre de céréales [/ 2,5€




\%

by Justine Piluso

Chez Bouillante, on fait mijoter bien plus que des pates. On se passionne pour
le subtil équilibre d'une cuisine qui fait du bien au corps et a l'esprit, sans
compromis sur le plaisir.

Chez nous, rien n'est figé : nos recettes changent au fil des semaines et des

trouvailles du marcheé, affichées sur nos ardoises pour vous offrir une

expérience gourmande en perpétuelle évolution. Linspiration est italienne,

les recettes méditerranéennes, 'exécution parisienne : un joli melting-pot,
comme moi !

Ici, on cuisine pour réchauffer les coeurs, un sourire a la fois )
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