BOUILLANTE

Fresh pasta & Co. by Justine Piluso
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Cold drinks

%M@ @ﬁ?@h@ @j@]@ Evian [ 2,5€

San Pellegrino / 3€
Cream of Coliflower and potato Homemade Lemonade 33cl [ 2,5€
Homemade Iced Tea 33cl/ 2,5€

W]@@h [‘m Soda (Coke, Coke Zero) 33cl/3€

Venezzio 20c [ 4€

Trout terrine, cream-cheese, fresh herbs, lemon / Hot drinks

5€
Expresso [ 2,5€

Serrano ham and pear, sun-dried Macchiato / 3€
tomato pesto / 5€

Double expresso [ 4€
Gorgonzola cream, grape marmelade, nuts / 5€ Cappuccino [ 4€
Hot chocolate [/ 4€
Roasted Butternut, ricotta cream, hazelnuts [/ 4€ Tea / 3€
TEBEUIN 5o Lioc
 Size M 8€ =
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ilo - Pasta sauces \ - Toppings S
— Pasta shapes —
Spi : Bacon
picy tomato sauce, smoked paprika,
. oregano Grated Emmental cheese
Mafaldine - » - Grated Parmesan cheese
reamy trout, preservea .emon, di .
Fusilli col buco (+2€) Fried capers
Smoked Scamorza cheese
Gigli Rlcci Autumn bolognese, beef, pork, Walnuts
mushrooms (+2€) Fresh herbs
Radiatort Whipped Reblochon sauce Crispy breadcrumbs
( 1 incl
. ) . ) X inc Uf:!ed
(add topping +1,5€
Tiramisu Cake
SWRBLS  off the day offtne day omenter e
| S l €5.5 Banana bread, caramel Granola bar €2.5
peculos / €5. choco/ €3.5
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by Justine Piluso

Chez Bouillante, on fait mijoter bien plus que des pates. On se passionne pour
le subtil équilibre d'une cuisine qui fait du bien au corps et a l'esprit, sans
compromis sur le plaisir.

Chez nous, rien n'est figé : nos recettes changent au fil des semaines et des

trouvailles du marcheé, affichées sur nos ardoises pour vous offrir une

expérience gourmande en perpétuelle évolution. Linspiration est italienne,

les recettes méditerranéennes, 'exécution parisienne : un joli melting-pot,
comme moi !

Ici, on cuisine pour réchauffer les coeurs, un sourire a la fois )
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